@ A table LE RESTAURMT DE LA SEMANE

Par Francois
Mailhes

Le Casse Museau
2 rue Chavanne,
Lyon 1,
04783264 42.
Ferme dimanche
et lundi.

Notre avis
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Les tarifs

Formule dejeuner:
16,50 €.

Menus: 36et 38 €.
Carafe beaujolais
blanc J.-P Brun: 22 €.
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Paulette: la « bouillabaisse de
poulet», comportant sa dose de
‘enouil, de tomate et de pastis.

our I’heure, les plats suivent la

net, un cylindre parfait facon
grande table, s’enrichit d’une
vraie bonne sauce crustaces aux
| écrevisses. Les graines de sésame
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Bonhistr ot depuis1947

oila I'occasion ou jamais de idée de remettre des coups de 'igne du « bistrot‘ », contempo- | et de courge parsemées ne sem-

caser le mot «immarces- pompe a velo dans ce plat tétlchfe rains dans lgur présentation, gra- ‘* blaient pas indispensables, mais
cible ». Inoxydable, imputrescible, en le ressuscitant de temps a phl.quc, mais classiques ‘par une sont mignonnes.’ Fr.'aicl}eur, mar-
inaltérable, immarcescible... autre sur la carte. Peu ont 0se .so}lde scn\e‘nc.c‘*‘des‘ sia)u.celr.s: des ché. sai.sopn.ali'te: ile dlosent tous
Depuis 1947, ce restaurant du reproduire l.a. recette ongmal‘e, jus, ?t}!eb (Lllbgb)()!llb ((ij()"lb pro- ca, mais ici c’est vrai. On est
2 rue Chavanne a connu plusieurs ~ a méme de faire fuir une armee duits. Tel IlOtl‘t h et .Ae .Ldnetf'e actuellgment dqns le zodiaque du
propriétaires tout en restant devampires. Elle comport,al.t une de la Dombes bl'enll Oti sur sa champignon, signes trompettes
inexorablement un bon bistrot quarantaine de gousses d 'fnl par peau, rosé dans sa c ;alr sur un {le la mort et girolles, ascendant
3 1a lvonnaise. On ne parle pas poulet. Les derniers arrivants jus aux epices de I)me elt gingem- éventuel Saint-Jacques.

d’un dbouch(m, mais réellement (depuis quelques semaines) et .Dre qui ne surjoue pas l'exotisme C? q’est pas m} bouchon, on le
d’un bistrot, aux influences bour-  leur chet /\lexa.ndre promettent  jusqu 'a tenter la danse fiu ventre répete, mqlgre ses apparences
seoises. La fondatrice, « Tante de ne pas trahir ce pacte 1m.p11- sm. la td‘b!e LO‘H']III.G ‘ a»e.ntu.rcjnF dg moth01r de poqheacarreaux
P aulette », s’était fait connaitre cite: en vcrsi(m\contempor.ame. cel.ta.ms .(‘hefb d.ple‘b avoir ptljse vieille ecole;. on frequentera' les
.{uqu aux Etats-Unis pour un On vous incite a les convaincre tr(ns:]().m:s au 'I\«].‘II;()Q. (l)n naylbll‘e veux fermeg la carte des vins.
i boulet a Iail. Ses diffé- fortement, sans passer néces- dans la bllb[‘llltt‘ et le respect dont les beau:]olalsplancs de Jean-
o sseurs, que le restau-  sailrement par les‘coups et la pourle Canfud. ke Paul Brun, disponibles en carafe
ILI]IS‘SULL(»\“(}I *’[‘on Temps ou séquestration, de faire revivre Dans le méme ordre d’idée, }e de 55 cl. Et non en pot: qu'est-ce
;.fz,n(t;::;:(;lllllllgzjt,lll,t()l)lt eu la hu‘nnc une autre spécialité de Tante gateau de foie de volaille tres qu'on disait! m
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